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Liebe Kathi! Lieber Leo!

Mit diesem Kochbuch habe ich mit Hilfe eurer Hochzeitsgéste den Versuch
gestartet, Rezepte zu finden, die den Geschmack von euch beiden treffen.
Mir ist mittlerweile klar geworden, dass das nicht so einfach ist, daher
haben wir auch ein paar eurer Lieblingsspeisen und Klassiker in die
Sammlung gegeben, zum Beispiel Stroganoff von Leos Mama,
Erdépfelgulasch von Kathis Mama und ein paar Brathendlvariationen.
Unter den Desserts werdet ihr hoffentlich doch Rezepte finden, die euch
beiden schmecken (Desserts! Schmecken doch jedem ;-)). Es gibt

immerhin Einiges mit Schokolade.

Wir iilbernehmen keine Gewahr fir das Gelingen der Rezepte, da musst ihr
euch schon selber anstrengen. Zu einer Einladung sagen wir aber sicher

nicht nein ;-)

Probiert die Rezepte einfach mal aus, vielleicht ergeben sich ja ein paar

sEiblersche Familienklassiker® zum Weitergeben!

Frohes Kochen, Braten, Grillen, Backen und Mixen, gutes Gelingen und

guten Appetit!

Herzlichen Gltickwunsch zu eurer Hochzeit! Moget ihr in eurer Ehe so viel
Gliuck und Gesundheit haben, wie die Rezepte dieses Kochbuchs Kalorien

(unzahlig viel) :-)
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COLA-BANANEN-ScuniTTeN
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IS Oranﬁensag -y 3 EL Rum
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| (/r Sc}\o\ao %I_r K_Ldf\m%l.qsu\"

Zuberstuna
Die freckenen &daten verriinren. Die resklidnen Zulcken csué\' anerriren
'@%M\E on bkehletes u. bamehltes Bledn dretdhen . im vor‘}é\\ei%‘"a&
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Don Kudhenboden mit MastlUenmerme ode. bszS\ifichen(dva darar®
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A /_"’_}Th .
Ciatsty

| qu,\‘e_ = Celf»n%er\
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Schokokuchen
(e?nfo:cle und. schnedd )
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TompguMun : 480 °C | Daockdlauen : 60 Mimpten | pundon Sehione
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Cocktails
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LIMONANA
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Rezepte aus dem Hause Kathrin & Leo Eibler
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